
คุณลักษณะเฉพาะ หลักเกณฑการพิจารณาคัดเลือก 
ขอเสนอและราคากลาง 

จางเหมาประกอบอาหารบริการผูปวยในของโรงพยาบาลอาวลึก อําเภออาวลึก  จังหวัดกระบี่ 
………………………………. 

๑. ความตองการ    
จางเหมาดําเนินการประกอบอาหารและบริการอาหารผูปวยของโรงพยาบาลอาวลึก 

ระยะเวลาดําเนินการ 1 มกราคม ๒๕63 – 30 กันยายน ๒๕63 จํานวนอาหารท่ีตองการประกอบดวย  
               -อาหารผูปวยในสามัญ/พิเศษ ซ่ึงประกอบดวย อาหารธรรมดา อาหารออน และอาหารเฉพาะโรค 
มีจํานวนผูปวยเฉล่ียวันละ 48 คน โดยประมาณ  

๒. วัตถุประสงค   
เพ่ือสรรหาเอกชนผูรับจางดําเนินการประกอบอาหารและบริการอาหารผูปวย โดยประกอบและ
ปรุงอาหารโดยใชอาคารโรงครัว และอุปกรณท่ีสําคัญในการประกอบการของโรงพยาบาลอาวลึก 
โดยผูรับจางเหมารับผิดชอบอัตรากําลัง ผูประกอบและแจกอาหารจํานวน 3 คน และวัสดุอาหาร
สด อาหารแหง พรอมเคร่ืองปรุงตามมาตรฐานโรงครัวโรงพยาบาล   

๓. แนวทางการดําเนินงาน 
        ๓.๑ ดําเนินการตามพระราชบัญญัติวาดวยการจัดซ้ือจัดจางและการบริหารพัสดุภาครัฐ พ.ศ.
2560 และระเบียบกระทรวงการคลังวาดวยการจัดซ้ือจัดจางและการบริหารพัสดุภาครัฐ พ.ศ.2560 
       ๓.2 สรรหาผูประกอบการจํานวน 3 ราย เสนอราคา แลวกําหนดราคาตามทองตลาดเปนราคา
กลางของโรงพยาบาล   

๔. คุณสมบัติของผูเสนอราคา 
                 ๑. มีความสามารถตามกฎหมาย 

                 ๒. ไมเปนบุคคลลมละลาย 

                 ๓. ไมอยูระหวางเลิกกิจการ 

                 ๔. ไมเปนบุคคลซ่ึงอยูระหวางถูกระงับการย่ืนขอเสนอหรือทําสัญญากับหนวยงานของรัฐไวช่ัวคราว 

เน่ืองจากเปนผูท่ีไมผานเกณฑการประเมินผลการปฏิบัติงานของผูประกอบการตามระเบียบท่ีรัฐมนตรีวาการ

กระทรวงการคลังกําหนดตามท่ีประกาศเผยแพรในระบบเครือขายสารสนเทศของกรมบัญชีกลาง 

                ๕. ไมเปนบุคคลซ่ึงถูกระบุช่ือไวในบัญชีรายช่ือผูท้ิงงานและไดแจงเวียนช่ือใหเปนผูท้ิงงานของหนวยงาน

ของรัฐในระบบเครือขายสารสนเทศของกรมบัญชีกลาง ซ่ึงรวมถึงนิติบุคคลท่ีผูท้ิงงานเปนหุนสวนผูจัดการ กรรมการ

ผูจัดการ ผูบริหาร ผูมีอํานาจในการดําเนินงานในกิจการของนิติบุคคลน้ันดวย 

                ๖. มีคุณสมบัติและไมมีลักษณะตองหามตามท่ีคณะกรรมการนโยบายการจัดซ้ือจัดจางและการบริหาร

พัสดุภาครัฐกําหนดในราชกิจจานุเบกษา 

                ๗. เปนบุคคลธรรมดาหรือนิติบุคคล ผูมีอาชีพรับจางท่ีประกวดราคาอิเล็กทรอนิกสดังกลาว 

                ๘. ไมเปนผูมีผลประโยชนรวมกันกับผูย่ืนขอเสนอรายอ่ืนท่ีเขาย่ืนขอเสนอใหแกจังหวัดกระบ่ี ณ วัน

ประกาศประกวดราคาอิเล็กทรอนิกส หรือไมเปนผูกระทําการอันเปนการขัดขวางการแขงขันอยางเปนธรรมในการ

ประกวดราคาอิเล็กทรอนิกสคร้ังน้ี 

                ๙. ไมเปนผูไดรับเอกสิทธ์ิหรือความคุมกัน ซ่ึงอาจปฏิเสธไมยอมข้ึนศาลไทย เวนแตรัฐบาลของผูย่ืน

ขอเสนอไดมีคําส่ังใหสละเอกสิทธ์ิความคุมกันเชนวาน้ัน 



                ๑๐. ผู ย่ืนขอเสนอตองลงทะเบียนในระบบจัดซ้ือจัดจางภาครัฐดวยอิเล็กทรอนิกส (Electronic 

Government Procurement : e - GP) ของกรมบัญชีกลาง 

                ๑๑. ผูย่ืนขอเสนอซ่ึงไดรับคัดเลือกเปนคูสัญญาตองลงทะเบียนในระบบจัดซ้ือจัดจางภาครัฐดวย

อิเล็กทรอนิกส (Electronic Government Procurement : e - GP) ของกรมบัญชีกลาง ตามท่ีคณะกรรมการ 

ป.ป.ช. กําหนด 

                ๑๒. ผูย่ืนขอเสนอตองไมอยูในฐานะเปนผูไมแสดงบัญชีรายรับรายจายหรือแสดงบัญชีรายรับรายจายไม

ถูกตองครบถวนในสาระสําคัญ ตามท่ีคณะกรรมการ ป.ป.ช. กําหนด 

                ๑๓. ผูย่ืนขอเสนอซ่ึงไดรับคัดเลือกเปนคูสัญญาตองรับและจายเงินผานบัญชีธนาคาร เวนแตการจายเงิน

แตละคร้ังซ่ึงมีมูลคาไมเกินสามหม่ืนบาทคูสัญญาอาจจายเปนเงินสดก็ได ตามท่ีคณะกรรมการ ป.ป.ช. กําหนด 

     ๑4. ผูรับเหมาตองเปนผูปรุง  ประกอบอาหารท่ีมีประสิทธิภาพ สะอาด ปลอดภัย และไดมาตรฐาน
ตามหลักสุขาภิบาลอาหารดวยตัวเองทุกวัน และมีผูชวย จํานวน 2 คนข้ึนไป  

           15. มีสัญชาติไทย 
 16. ผูรับเหมาและผูชวย ตองไมเปนผูมีโรคติดตอ  ซ่ึงจะเปนอุปสรรคในการประกอบอาหาร โดยให

มีใบรับรองแพทยจากแพทยท่ีมีใบประกอบโรคศิลป  รับรองไมเกิน  ๓๐ วัน  นับถึงวันย่ืนซองสอบราคา กรณี
ท่ีเสนอราคาได ผูรับเหมาและผูชวยทุกคนจะตองทําการตรวจสุขภาพโดยละเอียดจากแพทยของโรงพยาบาล
อาวลึกอีกคร้ัง  ด้ังน้ี 

        16.1  ตรวจอุจจาระ Rectal swab  เพ่ือคนหาโรคอุจจาระรวง  และโรคพยาธิ 
        16.2  ตรวจเสมหะ  และX-ray  ปอด  เพ่ือคนหาโรคทางเดินหายใจเชน TB ไขหวัด 
        16.3  ตรวจไวรัสตับอักเสบ A สามารถติดตอไดทางเดินอาหาร 
        16.4  ตรวจเลือด  Widal  test  เพ่ือหาเช้ือไทฟอยด 
        16.5  ตรวจรางกาย ตองไมมีแผล  ไมเปนโรคผิวหนัง 
        16.6  ไมเปนโรคตามขอกําหนดการจางงาน  เชน ติดสารเสพติด  โรคพิษสุราเรื้อร้ัง  โรคจิต

ประสาท   โรคเร้ือน   โรควัณโรค   โรคเทาชาง   โรคผิวหนังท่ีนารังเกียจ 
หมายเหตุ  กรณีมีเหตุจําเปนตองสับเปล่ียนผูประกอบอาหารและหรือผูชวยตองผานการตรวจสุขภาพ

กอนเสมอ 
 17. เปนผูมีมารยาทและพฤติกรรมบริการท่ีดีตอผูรับบริการ 

5. ราคากลาง  ม้ือเชา 30 บาท ม้ือกลางวัน 40 บาท ม้ือเย็น 40 บาท รวม 110 บาท/วัน x
จํานวนผูปวยเฉล่ีย 48 คน/วัน (มค.63-กย.63 รวม 9  เดือน)  เปนเงิน  1,441,440.-บาท (หน่ึงลานส่ี
แสนส่ีหม่ืนหน่ึงพันส่ีรอยส่ีสิบบาทถวน) 

6. หลักเกณฑและเงื่อนไขในการพิจารณาราคา 
    6.๑ ในการเสนอราคาจางคร้ังน้ี  โรงพยาบาลอาวลึกจะพิจารณาราคาและตัดสินดวยราคารวม 

          6.๒ เอกสารหลักฐานในการเสนอราคา 
 ๑. หนังสือรับรองผลงานประเภทเดียวกันกับงานท่ีประกวดราคาจาง 
 ๒. สําเนาบัตรประจําตัวประชาชน 
 ๓. สําเนาทะเบียนบาน 
 ๔. ใบรับรองแพทย ซ่ึงออกใหไมเกิน 30วัน  
 



7. คุณลักษณะเฉพาะของอาหารที่จัดบริการผูปวย 
       7.๑ ตรงตามแผนการรักษาของแพทย 

7.2 ไดคุณคาทางโภชนาการตามมาตรฐานการรักษาเฉพาะราย 

8. เวลาในการสงมอบอาหารใหผูปวย 
    - กําหนดเวลาแจกอาหารผูปวย (ผูปวยสามัญ/ผูปวยพิเศษ) 

ม้ือเชา  เวลา 07.00 น.  
ม้ือกลางวัน เวลา 11.30 น.  
ม้ือเย็น  เวลา 15.30 น.       

9. ตารางแสดงรายการอาหารผูปวยประจําวัน 
9.1 อาหารเชา 

ประเภท ลกัษณะอาหาร 

1. อาหารธรรมดาสามัญ 1.โจกตาง  ๆเชน โจกปลา โจกไก โจกปู  โจกธัญพืช  โจกกุง 

2.นมจืดพรองมันเนยขนาด 180 มล. 1 กลอง 

2. อาหารออนสามัญ 

 

1.โจกตาง  ๆเชน โจกปลา โจกไก โจกปู  โจกธัญพืช  โจกกุง 

2.นมจืดพรองมันเนยขนาด 180 มล. 1 กลอง 

3. อาหารโรคไต 1. โจกตาง  ๆเชน โจกปลา โจกปู  โจกธัญพืช  โจกกุง 

2. นมจืดพรองมันเนยขนาด 180 มล. 1 กลอง 

4. อาหารเบาหวาน 

  

1.โจกตาง  ๆเชน โจกปลา โจกไก โจกปู  โจกธัญพืช  โจกกุง 

2.นมจืดพรองมันเนยขนาด 180 มล. 1 กลอง 

5. อาหารธรรมดาพิเศษ  

  

 

1.โจกตาง  ๆเชน โจกปลา โจกไก โจกปู  โจกธัญพืช  โจกกุง 

2.นมจืดพรองมันเนยขนาด 180 มล. 1 กลอง 

3.ไข 1 ฟอง 

6. อาหารออนพิเศษ 

  

  

1.โจกตาง  ๆเชน โจกปลา โจกไก โจกปู  โจกธัญพืช  โจกกุง 

2.นมจืดพรองมันเนยขนาด 180 มล. 1 กลอง 

3.ไข1 ฟอง 

9.2 อาหารกลางวัน 
ประเภท ลักษณะอาหาร 

1. อาหารธรรมดาสามัญ 1.ขาวสวย มีกับขาว 2 อยาง 

2.ขนมหวาน หรือผลไม 

หรือ 

1.อาหารจานเดียว 1 อยาง 

2.ซุปหรือแกงจืด 1 อยาง           

3.ขนมหวาน หรือผลไม 

2. อาหารออนสามัญ 

 

1. ขาวตมกับ มีกับขาว 2 อยาง  

(กับขาวตมตองออนนุม ยอยงาย และไมมีกากแข็ง  หากใช



เน้ือสัตว  ตองบดใหละเอียด) 

๒. ขนมหวาน หรือผลไม 

หรือ 

1. อาหารจานเดียว 1 อยาง 

2. ซุปหรือแกงจืด 1 อยาง   

3. ขนมหวาน หรือผลไม 

3. อาหารโรคไต 1.ขาวสวยมีกับขาว 2 อยาง (เค็มนอย) 

2.ผลไม 

หรือ 

1.อาหารจานเดียว 1 อยาง (เค็มนอย) 

2.ซุปหรือแกงจืด 1 อยาง (เค็มนอย) 

3.ผลไม 

4. อาหารเบาหวาน 

  

 

1. ขาวสวยมีกับขาว 2 อยาง  

2. ผลไม(รสไมหวาน) 

หรือ 

1.อาหารจานเดียว 1 อยาง  (เค็มนอย) 

2.ผลไม(รสไมหวาน) 

5. อาหารธรรมดาพิเศษ  

  

 

1.ขาวสวย มีกับขาว 3 อยาง 

2.ขนมหวาน 

หรือ 

1.อาหารจานเดียว 1 อยาง 

2.ซุปหรือแกงจืด 1 อยาง           

3.ขนมหวาน 

6. อาหารออนพิเศษ 

  

  

 

1. ขาวตมกับ มีกับขาว 2 อยาง  

(กับขาวตมตองออนนุม ยอยงาย และไมมีกากแข็ง  หากใช

เน้ือสัตว  ตองบดใหละเอียด) 

๒. ขนมหวาน 

หรือ 

1. อาหารจานเดียว 1 อยาง 

2. ซุปหรือแกงจืด 1 อยาง   

3. ขนมหวาน 

 
 
 
 



9.3 อาอาหารเย็น 
ประเภท ลักษณะอาหาร 

1. อาหารธรรมดาสามัญ 1.ขาวสวยมีกับขาว 2 อยาง 

หรือ 

1.อาหารจานเดียว 1 อยาง 

2.ซุปหรือแกงจืด 1 อยาง 

3.ผลไม 

2. อาหารออนสามัญ 1. ขาวตมกับ มีกับ 2 อยาง  

(กับขาวตมตองออนนุม ยอยงาย และไมมีกากแข็ง หากใชเน้ือสัตว ตอง

บดใหละเอียด) 

2.ผลไม 

3. อาหารโรคไต 1. ขาวสวยมีกับขาว 2 อยาง (เค็มนอย) 

2. ผลไม 

หรือ 

1. อาหารจานเดียว 1 อยาง (เค็มนอย) 

2. ซุปหรือแกงจืด 1 อยาง (เค็มนอย) 

3. ผลไม 

** งดผักสีเขม   งดกลวยหอม  และ ผลไมสีเขม 

ในการปรุงอาหารใสซีอ้ิวขาวแทนการใสเกลือ 

4. อาหารเบาหวาน 

  

 

1.ขาวสวย มีกับขาว 2 อยาง  

2.ผลไม 

หรือ 

2. อาหารจานเดียว 1 อยาง  (เค็มนอย) 

2.ผลไม 

5. อาหารธรรมดาพิเศษ  

  

 

1. ขาวสวย มีกับขาว3 อยาง 

2. ผลไม 

หรือ 

1. อาหารจานเดียว 1 อยาง 

2. ซุปหรือแกงจืด 1 อยาง   

3. ผลไม 

6. อาหารออนพิเศษ 

  

  

 

1. ขาวตมกับ มีกับ 2 อยาง  

(กับขาวตมตองออนนุม ยอยงาย และไมมีกากแข็ง หากใชเน้ือสัตว ตอง

บดใหละเอียด) 

2.ผลไม 
 



หมายเหตุ  
1. ผูรับจางเหมาประกอบอาหารผูปวยตองปรับเปล่ียนเมนูอาหารใหเขากับคําส่ังการรักษาของ

แพทยท่ีมีการเพ่ิมเติมเฉพาะโรค เชนการเพ่ิมจํานวนไขตมและหรือการเพ่ิม,แลกเปล่ียนอ่ืน  ๆ
ตามความจําเปนรายบุคคล 

2. อาหารทางสายยางจํานวน 4 ม้ือ ใหคิดราคาม้ือเชา/ม้ือเท่ียงเทากับตารางราคาอาหาร สวนม้ือ
เย็นตองใหทางสายยาง 2 ม้ือ ใหคิดราคาเทากับอาหารม้ือเย็น 

 

๑0. สํารองอาหารสําหรับผูปวยรายใหม 3 ที่/มื้อ 
๑1. การรับใบแจงยอดผูปวย   วันละ   3  ครั้ง    

ม้ือเชา          เวลา   ๐6.๐๐  น.  
  ม้ือกลางวัน     เวลา   ๑0.๐๐   น. 
  มือเย็น          เวลา   ๑4.0๐   น.  

๑2. การเก็บถาดอาหารผูปวย 
ม้ือเชา          เวลา  ๐7.45  น.  

  ม้ือกลางวัน     เวลา  ๑๒.15  น. 
  มือเย็น          เวลา  ๑๖.๓๐   น. 

๑3. ผูรับจางตองจัดสงอาหารผูปวยไปยังตึกผูปวยในและหองรอคลอด ตามใบส่ังและขนสงดวยรถ                  
ท่ีสะอาดปดมิดชิด พรอมกับมีผาท่ีสะอาดคลุมรถสงอาหารทุกคัน (ผาสีขาว สีเขียว หรือสีฟา)   
 ๑4. โรงพยาบาลอาวลึกจะทําบัญชีสงมอบครุภัณฑ อุปกรณและภาชนะใสอาหารใหกับ ผูรับจางและ
เม่ือผูรับจางหมดสัญญาจางแลว จะตองทําบัญชีสงมอบครุภัณฑ อุปกรณและภาชนะใสอาหารคืนให
โรงพยาบาลฯ ผูรับจางจะตองรับผิดชอบคาใชจายในการซอมแซมหากเกิดกรณีชํารุดเสียหาย  กรณีเกิดการสูญ
หายผูรับจางตองจัดหามาชดใชใหกับทางโรงพยาบาลฯ 

15.  การแจกอาหารหองแยกโรคใหใชกลองชานออยใสขาวพรอมชอนแทนการใชถุง 

๑6. การแตงกาย 
- ผูปรุงอาหาร/ผูแจกจายอาหาร จะตองแตงกายใหสะอาด สุภาพเรียบรอย ถูกตองตาม

เกณฑท่ีกําหนด ดังน้ี 
- สวมเส้ือ แบบฟอรมประจํารานอาหารของผูรับเหมา หากเปนเส้ือยืดใหใชคอโปโลสีสุภาพ 

พรอมสกรีนโรงครัวโรงพยาบาลอาวลึก 
- สวมหมวก, ผูกผากันเปอนสีขาว และผาปดปาก  
- มีสุขนิสัยท่ีดี คือตัดเล็บส้ัน 
- ใชอุปกรณสําหรับหยิบจับอาหาร 
- ไมสูบบุหร่ีขณะปฏิบัติงาน 

๑7. ทําความสะอาด รถวางถาดอาหารและถาดอาหาร ทุกครั้ง หลังจากผูปวยรับประทานอาหาร
เสร็จเรียบรอย 

 
18. การตรวจสุขภาพประจําป  ผูปรุงอาหาร/ผูแจกจายอาหาร ตองผานการตรวจสุขภาพประจําป                

ปละ ๑ คร้ัง ตามเกณฑการตรวจสุขภาพ ดังตอไปน้ี 
 
 



ลําดับ รายการตรวจ ผลการตรวจ 

๑  CBC ปกติ 

๒  HBs Ag ไมพบ 

๓  CXR ปกติ 

๔  Stool Exam ไมพบ parasite ova 

๕  Stool C/S ไมพบ salmonella shigella 

หมายเหตุ  การดําเนินการตรวจท้ังหมด ใหตรวจท่ีโรงพยาบาลของรัฐบาลหรือโรงพยาบาลอาวลึก 

 
19. การจัดทําอาหาร จะตองใหคณะกรรมการควบคุมคุณภาพอาหารตรวจสอบคุณภาพของวัสดุ

บริโภค ตลอดจนกระบวนการผลิตจนเปนอาหารสําเร็จรูปไดทุกข้ันตอน อยางนอย ๓ เดือน/คร้ัง 
20. วัสดุบริโภคที่ใชในกระบวนการผลิตสําเร็จรูป จําแนกออกเปน ๒ ประเภท 

         - วัสดุบริโภคประเภทอาหารแหง 
         - วัสดุบริโภคประเภทอาหารสด  
       20.๑ วัสดุบริโภคอาหารของแหง เปนอาหารท่ีมีปริมาณนํ้าตํ่า ไมเส่ือมเสียงาย และอาหารท่ี
บรรจุในภาชนะท่ีปดสนิทตาง ๆ อาหารประเภทน้ีจะมีอันตรายจากสารพิษของเช้ือรา สารเคมี สีสังเคราะห 
และส่ิงปลอมปน ฯลฯ เพราะฉะน้ันควรมีการตรวจสอบคุณภาพกอนปรุง เพ่ือความปลอดภัยของอาหารปรุง
สําเร็จ  ก. อาหารแหงประเภทธัญพืช พืชเมล็ดแหง ผลิตภัณฑจากธัญพืช เชน ขาวสาร ถ่ัวเมล็ดแหง 
แปงตาง ๆ หอม กระเทียม พริกแหง ฯลฯ อาหารประเภทน้ีจะไมมีการปนเปอนจากเช้ือรา และควรจะเปน
ผลิตภัณฑท่ีบรรจุอยูในหีบหอท่ีสมบูรณ มีคุณภาพ 
                         - ขาวสารท่ีใชหุงเปนขาวสุก จะตองไมมีมอดและเปนขาวหอมมะลิคุณภาพดี 100% 
  ข. อาหารแหงประเภทเน้ือสัตวตากแหง เชน ปลาแหง กุงแหง กุนเชียง ฯลฯ อาหารประเภท
น้ีควรจะมีสีเปนธรรมชาติและไมมีการปนเปอนของสารเคมี   (ดินประสิว  สีสังเคราะห  ยาฆาแมลง ฯลฯ) 
  ค. อาหารท่ีบรรจุในภาชนะท่ีปดสนิทตาง ๆ เชน อาหารกระปอง เคร่ืองปรุงรส นํ้าตาล นม 
นํ้าปลา กะป นํ้าสมสายชู นํ้ามันพืช ฯลฯ ตองตรวจดูวามีเคร่ืองหมายรับรองคุณภาพ 
     - ภาชนะบรรจุ สะอาด ไมชํารุด ไมเปนสนิม ไมบุบ บวม 
     - มีฉลากบอกรายละเอียดท่ีสําคัญ คือ เลขทะเบียนตํารับครบถวน เครื่องหมายรับรอง 
อ.ย. บอกแสดงการรับรองคุณภาพและวันหมดอายุ 
                        - การบรรจุหีบหอ ใสกลองสะอาด ไมมีไขแมลงสาบ หรือส่ิงสกปรก 
                   - นํ้ามันสําหรับปรุงอาหารใหใชนํ้ามันพืช ไมมีกล่ินเหม็นหืน  

  - หามใชนํ้ามันทอดซํ้า   
  - กะทิ สด ใหม ไมมีกล่ินบูด 

  - นํ้าสมสายชู ใหใชนํ้าสมสายชูกล่ัน ๕% หรือนํ้าสมสายชูหมัก ใหไดมาตรฐานเดียวกับ อ.ส.ร 
 20.๒ วัสดุบริโภคประเภทอาหารสด ท่ีเนา เสียงาย ไดแก อาหารประเภทผัก ผลไม เน้ือสัตว 
ตาง ๆ ไข ฯลฯ  อาหารสดตาง ๆ  ดังกลาวน้ี เปนแหลงรวมและตัวกลางของส่ิงสกปรกและเช้ือโรคเขาสูโรง
ครัว จําเปนตองมีการปองกันและควบคุมตรวจสอบ การลางทําความสะอาด การเตรียมกอนปรุง 
 - ผัก คัดเลือกตัดแตง สวนท่ีปนเปอน สวนเนาเสีย และสวนท่ีไมนํามาใชออกท้ิง กอนท่ีจะ
นําไปลางทําความสะอาด เพ่ือลดเช้ือโรค ส่ิงสกปรก และชวยลดสารเคมีท่ีใชในการเกษตร 



  - ผักท่ีรับประทานสด ใหลางโดยละลายผงโซเดียมไบคารบอเนต ๑ ชอนโตะ ในนํ้าสะอาด 
๑ ลิตร แชท้ิงไว ๑๕ นาที แลวลางดวยนํ้าเปลาอีกครั้งหรือแชในนํ้าผสมนํ้าสมสายชู นํ้าสมสายชู ๕% = ๑ 
ชอนโตะ ตอนํ้าสะอาด ๑ ลิตร (ผัก ๑/2 กก.) แชนาน ๔๕ นาที  
  - เน้ือสัตว จะตองลางนํ้าทําความสะอาด ตัดแตงใหเหมาะสมกับการทําอาหารแตละชนิด 
และแยกออกเปนประเภท เก็บในอุณหภูมิท่ีเหมาะสม (แชแข็ง ๐  ํc, รอการปรุง 5  ํc - ๗  ํc)  ใสในภาชนะท่ี
เหมาะสม 

20.๓ ขนมตาง  ๆใหใชสีจากธรรมชาติ เชน สีใบเตย ฯลฯ 
       20.๔ ปริมาณสัดสวนอาหาร ข้ึนอยูกับจํานวนผูปวยตอวัน และใหอยูในการควบคุมกํากับ
ของแผนกผูปวยใน 
       20.5 ผลไม ขนม เคร่ืองด่ืมตาง  ๆจัดทําตามรายการท่ีผูรับผิดชอบดานอาหารของโรงพยาบาลฯ 
๒๓. การสงมอบอาหาร  

  20.6 ผูรับจางจะตองสงมอบอาหารใหเจาหนาท่ีตรวจรับท่ีตึกผูปวยใน เพ่ือตรวจสอบ กอนถึง
เวลาบริการไมนอยกวา ๓๐ นาที 

      20.7 กรณีผูรับจางไมสามารถสงมอบอาหารได ทําใหผูปวยไมไดรับประทานอาหารตาม
กําหนดเวลา ผูรับจางจะตองรับผิดชอบคาใชจาย คาเสียหายท่ีเกิดข้ึนท้ังหมด และจะตองเสียคาปรับเพ่ิมข้ึนอีกวันละ 
๑,๐๐๐ บาท   และถาผูรับจางไมสามารถสงมอบอาหารไดทันเวลาติดตอกัน ๓ ม้ือ หรือ ๖ ม้ือตอเดือน ผูวาจางมี
สิทธิบอกเลิกสัญญาได โดยมิตองใหส้ินสุดสัญญา โดยผูรับจางจะตองรับผิดตามสัญญา 

๒1. การตรวจรับ  ถาเจาหนาท่ี/คณะกรรมการตรวจรับอาหารสําเร็จรูป ตรวจรับอาหารไมผานม้ือใด
ม้ือหน่ึง ทางโรงพยาบาลจะไมดําเนินการเบิกเงินคาอาหารในวันน้ัน ๆ (ท้ัง ๓ ม้ือ) แตท้ังน้ีผูรับจางจะตอง
รับผิดชอบอาหารในม้ือท่ีเหลือของวันน้ันดวย 

๒2. การเบิกจายเงิน  โรงพยาบาลฯ จะดําเนินการเบิกจายเงินคาอาหารใหกับผูรับจางตามจํานวน
คนไขในท่ีเขาพักในโรงพยาบาลตลอดท้ังเดือน เดือนละ 1 คร้ัง แยกเปนรายม้ือตามราคาท่ีผูย่ืนขอประมูลได 

23. การบอกเลิกสัญญา 
      23.1 เม่ือมีการประเมินหลังจากดําเนินงานทุก 1 เดือน โดยคณะกรรมการตรวจรับ หาก

คุณภาพไมผานจํานวน 3 คร้ัง ใหบอกเลิกสัญญา 
      23.2 เม่ือมีการรองเรียนและตรวจสอบแลวพบวาผิดเง่ือนไขในสัญญา  โดยแจงใหทราบเปน

ลายลักษณอักษร จํานวน 3 คร้ัง หากมีการรองเรียนเกินจากน้ีและคณะกรรมการความเส่ียงของโรงพยาบาล
ตรวจสอบแลว  พบวามีความผิดจริง  โรงพยาบาลบอกเลิกสัญญา 
       ๒3.3 ในกรณีท่ีผูรับจางมีความบกพรองในการบริการอาหารและไมผานเกณฑการประเมินตาม  
ขอกําหนด ทางโรงพยาบาลฯ จะมีหนังสือแจงเปนลายลักษณอักษร ใหผูประกอบการรับทราบและไมมีสิทธ์ิเขา
เสนอราคาในคร้ังตอไป 
 
 

 
 
 
 


