
ตารางแสดงวงเงินงบประมาณที่ไดรับจัดสรรและราคากลาง  (ราคาอางอิง) 
ในการจัดซื้อจัดจางที่มิใชงานกอสราง 

 
1. ชื่อโครงการ   จัดจางเหมาประกอบอาหารผูปวยในของโรงพยาบาลอาวลึก   

หนวยงานเจาของโครงการ   โรงพยาบาลอาวลึก อําเภออาวลึก จังหวัดกระบ่ี 
 

2. วงเงินงบประมาณที่ไดรับจัดสรร        จํานวน  1,989,250.-บาท 
 

3. วันที่กําหนดราคากลาง   18   สิงหาคม  2560 
           -เปนเงิน 1,989,250.-บาท (หนึ่งลานเกาแสนแปดหม่ืนเกาพันสองรอยหาสิบบาทถวน) 
 
     4. แหลงที่มาของราคากลาง (ราคาอางอิง) 

4.1  ตามหนังสือสํานักงานปลัดกระทรวงสาธารณสุข ท่ี สธ 0201.024/ว 90 ลงวันท่ี 29 
พฤษภาคม 2552 ไดปรับอัตราคาอาหารผูปวยสามัญเปนรายละ 70.-บาท/วัน 
4.2  อัตราคาอาหารผูปวยพิเศษ กําหนดโดยคณะกรรมกําหนดฯ 
 

    5. รายชื่อเจาหนาที่ผูกําหนดราคากลาง (ราคาอางอิง) ทุกคน 
5.1 นางจรัสศรี ปานเพ็ง                 นักวิชาการสาธารณสุขชํานาญการ      ประธานกรรมการ 
5.2 นางปยะรัตน  ล่ิมบุตร               พยาบาลวิชาชีพชํานาญการ                        กรรมการ 
5.3 นางเพ็ญศรี  สุขล้ิม                   พยาบาลวิชาชีพชํานาญการ                        กรรมการ     

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 



คุณลักษณะเฉพาะและราคากลางอาหารผูปวย 
งานจางเหมาประกอบอาหารผูปวยในของโรงพยาบาลอาวลึก 

………………………………. 
๑. ความตองการ    

จางเหมาเอกชนดําเนินการประกอบอาหารและบริการอาหารผูปวยของโรงพยาบาลอาวลึก 
ระยะเวลาดําเนินการ 12 เดือน (1 ตุลาคม ๒๕60 – 30 กันยายน ๒๕61) จํานวนอาหารท่ีตองการ
ประกอบดวย  
               -อาหารผูปวยสามัญ จํานวน 60 คน/วัน  (โดยประมาณ) 
               -อาหารผูปวยพิเศษ  จํานวน 10 คน/วัน  (โดยประมาณ) 

๒. วัตถุประสงค   
 เพ่ือสรรหาผูเสนอราคาท่ีมีคุณสมบัติ และมีความพรอมความชํานาญเฉพาะดาน ดําเนินการ
ประกอบ 

อาหาร  และบริการอาหารใหผูปวยไดรับประทานอาหารตามหลักโภชนาการ, สะอาด, ปลอดภัยตามหลัก
สุขาภิบาล 

๓. แนวทางการดําเนินงาน 
        ๓.๑ ดําเนินการตามระเบียบสํานักนายกรัฐมนตรีวาดวยการพัสดุ พ.ศ.๒๕๓๕ และฉบับแกไข
เพ่ิมเติม และระเบียบอ่ืน  ๆท่ีเก่ียวของ 
       ๓.๒ ใหผูเสนอราคาท่ีสนใจงานประกอบและบริการอาหารผูปวย ย่ืนซองสอบราคาตาม
รายละเอียด    ท่ีโรงพยาบาลอาวลึกกําหนด 
       ๓.๓ ผูเสนอราคาตองบริหารจัดการประกอบและบริการอาหารตามมาตรฐานท่ีโรงพยาบาล
กําหนด 

๔. คุณสมบัติของผูเสนอราคา 
    ๑. เปนบุคคลธรรมดา หรือนิติบุคคลท่ีจดทะเบียนประกอบการคา มีความสามารถในการประกอบ

อาหารท่ีมีประสิทธิภาพ สะอาด ปลอดภัย และไดมาตรฐาน 
    ๒. มีสัญชาติไทย 
    ๓. ตองมีกิจการรับจางเปนของตนเอง และดําเนินการสวนใหญดวยตนเอง 
    ๔. ไมเปนผูมีโรคติดตอ  ซ่ึงจะเปนอุปสรรคในการประกอบอาหาร โดยใหมีใบรับรองแพทยจาก

แพทยท่ีมีใบประกอบโรคศิลป  รับรองไมเกิน  ๓๐ วัน  นับถึงวันย่ืนซองสอบราคา กรณีท่ีเสนอราคาได จะตอง
ทําการตรวจสุขภาพโดยละเอียดจากแพทยของโรงพยาบาลอาวลึกอีกคร้ัง 

   ๕. มีความสามารถดําเนินงานโดยมิตองใหผูอ่ืนรับชวง 
   ๖. เปนผูมีมารยาทและพฤติกรรมบริการท่ีดีตอผูรับบริการ 

๕. ราคากลาง อาหารผูปวยสามัญ/ผูปวยหองพิเศษและผูปวยรอคลอด ดังน้ี.- 
 

ประเภทอาหารผูปวย มื้อเชา มื้อกลางวัน มื้อเย็น 
อาหารผูปวยสามัญ 11  บาท 30  บาท 30  บาท 
อาหารผูปวยพิเศษ 19  บาท 50  บาท 50  บาท 
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๖. หลักเกณฑและเงื่อนไขในการพิจารณาราคา 
    ๖.๑ ในการเสนอราคาจางคร้ังน้ี  โรงพยาบาลอาวลึกจะพิจารณาราคาและตัดสินดวยราคารวม 

          ๖.๒ เอกสารหลักฐานในการเสนอราคา 
 ๑. ใบเสนอราคา 
 ๒. สําเนาบัตรประจําตัวประชาชน 
 ๓. สําเนาทะเบียนบาน 
 ๔. ใบรับรองแพทย ซ่ึงออกใหไมเกิน ๑ เดือน ดังน้ี 
                       ๔.๑ ไมเปนโรคท่ีตองหามตามกฎ กพ. ฉบับท่ี ๓ ( พ.ศ. ๒๕๓๕) คือ 

    ๑. โรคเร้ือนในระยะติดตอหรือระยะท่ีปรากฏอาการเปนท่ีนารังเกียจแกสังคม 
    ๒. วัณโรคระยะติดตอ 
    ๓. โรคเทาชางในระยะท่ีปรากฏอาการเปนท่ีนารังเกียจแกสังคม 
    ๔. โรคติดยาเสพติดใหโทษ 
    ๕. โรคพิษสุราเร้ือรัง 
    ๖. ไวรัสตับอักเสบ 
๔.๒ ผานเกณฑการตรวจสุขภาพตามท่ีทางโรงพยาบาลอาวลึกกําหนด 

๖.๓ เปนผูท่ีผานการคัดเลือกผูมีคุณสมบัติเบ้ืองตนในการจางของโรงพยาบาล 

๗. คุณลักษณะเฉพาะของอาหารที่จัดบริการผูปวย 
       ๗.๑ ตองจัดทําอาหารท่ีมีคุณคาทางโภชนาการ สะอาด, ปลอดภัย, เหมาะสม ปริมาณเพียงพอ
สําหรับผูปวยตอคนตอวัน และถูกตองตามหลักสุขาภิบาลอาหาร โดยมีเจาหนาท่ี/คณะกรรมการของ
โรงพยาบาลรวมตรวจสอบทุกคร้ัง  

 ๗.๒ อาหารผูปวยอ่ืน ๆ เชน อาหารอิสลาม ใหจัดทําตามท่ีกําหนดในใบส่ัง พรอมติดปายท่ี
ภาชนะบรรจุ   โดยมีเจาหนาท่ี/คณะกรรมการของโรงพยาบาลรวมตรวจสอบทุกคร้ัง  

๘. ขอกําหนดในการคิดรายการอาหาร 
    ผูรับจางตองคิดรายการอาหารรายสัปดาหสงตอคณะกรรมการกํากับดูแลอาหารของโรงพยาบาลฯ  

เพ่ือพิจารณา กรณีไมสามารถจัดรายการอาหารไดตามรายการท่ีกําหนด หรือจะขอเปล่ียนแปลงรายการ ให
แจงกอนอยางนอย ๓ วัน 

9. การบริการอาหารผูปวยในโรงพยาบาลอาวลึก 
    - กําหนดเวลาแจกอาหารผูปวย (ผูปวยสามัญ/ผูปวยพิเศษ) 

ม้ือเชา  เวลา 07.00 น.  
ม้ือกลางวัน เวลา 11.30 น.  
ม้ือเย็น  เวลา 15.30 น.      
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๑0. ตารางแสดงรายการอาหารผูปวยประจําวัน 
ประเภทอาหาร เวลา รายการอาหาร 

1. อาหารธรรมดาสามัญ/

พิเศษ 

เชา 1.ขาวตมเคร่ือง หรือขาวตมกับ มีกับขาว 2 อยาง 

2.นมกลอง 

กลางวัน 1. ขาวสวย มีกับขาว 2 อยาง 

2. ขนมหรือผลไม 

หรือ 

1. อาหารจานเดียว 1 อยาง 

2. ซุปหรือแกงจืด 1 อยาง           

3. ขนมและหรือผลไม 

เย็น 1. ขาวสวย มีกับขาว 2 อยาง 

หรือ 

1. อาหารจานเดียว 1 อยาง 

2. ซุปหรือแกงจืด 1 อยาง     



2. อาหารออนสามัญ/

พิเศษ 

 

เชา 

 

 

 

 

 

 

กลางวัน 

 

 

 

 

 

 

เย็น 

 

 

 

1. ขาวตมเคร่ือง  

2. นมกลอง 

หรือ 

1. ขาวตมกับ มีกับขาว 2 อยาง  

(กับขาวตมตองออนนุม ยอยงาย และไมมีกากแข็ง) 

๒. เคร่ืองด่ืมรอน 

 

1. ขาวตมกับ มีกับ 2 อยาง  

(กับขาวตมตองออนนุม ยอยงาย และไมมีกากแข็ง) 

2. ขนมและหรือผลไม 

หรือ 

1.   อาหารจานเดียว 1 อยาง 

2.   ขนมและหรือผลไม 

 

1. ขาวตมกับ มีกับ 2 อยาง  

(กับขาวตมตองออนนุม ยอยงาย และไมมีกากแข็ง) 

หรือ 

1. อาหารจานเดียว 1 อยาง 
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ประเภทอาหาร เวลา รายการอาหาร 

3. อาหารลดเค็ม 

(ธรรมดา – สามัญ/พิเศษ) 

 

เชา  1. ขาวตมเคร่ือง (เค็มนอย) 

 2. นมกลอง  

หรือ 

1.  ขาวตมกับ มีกับขาว 2 อยาง (เค็มนอย) 

2.  เคร่ืองด่ืมรอน 



กลางวัน 1. ขาวสวยมีกับขาว 2 อยาง (เค็มนอย) 

2. ขนม (งดเกลือ) หรือผลไม 

หรือ 

1. อาหารจานเดียว 1 อยาง (เค็มนอย) 

2. ซุปหรือแกงจืด 1 อยาง (เค็มนอย) 

3. ขนม (งดเกลือ) หรือผลไม 

3. อาหารลด

เค็ม 

  (ธรรมดา – 

สามัญ) 

เย็น 

1. ขาวสวยมีกับขาว 2 อยาง (เค็มนอย) 

2. ขนม (งดเกลือ) หรือผลไม 

หรือ 

1. อาหารจานเดียว 1 อยาง (เค็มนอย) 

2. ซุปหรือแกงจืด 1 อยาง (เค็มนอย) 

4. อาหารลดเค็ม 

   (ออน – สามัญ/พิเศษ) 

เชา 1.   ขาวตมเคร่ือง (เค็มนอย)  

หรือ 

1.   ขาวตมกับ มีกับขาว 2 อยาง (เค็มนอย) 

(กับขาวตมตองออนนุม ยอยงายและไมมีกากแข็ง) 

2. เคร่ืองด่ืมรอน 

กลางวัน 1. ขาวตมกับ มีกับขาว 2 อยาง (เค็มนอย) 

(กับขาวตมตองออนนุม ยอยงายและไมมีกากแข็ง) 

2. ขนม (งดเกลือ) หรือผลไม  

หรือ 

1. อาหารจานเดียว 1 อยาง  (เค็มนอย) 

2. ขนม (งดเกลือ) หรือผลไม 

เย็น 1. ขาวตมกับ มีกับขาว 2 อยาง (เค็มนอย) 

(กับขาวตมตองออนนุม ยอยงายและไมมีกากแข็ง) 

หรือ 

2. อาหารจานเดียว 1 อยาง  (เค็มนอย) 
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หมายเหตุ ผูรับจางเหมาประกอบอาหารผูปวยตองปรับเปล่ียนเมนูอาหารใหเขากับคําส่ังการรักษาของแพทยท่ี
มีการเพ่ิมเติมเฉพาะโรค เปนการเพ่ิมจํานวนไขตมและหรือการเพ่ิม,แลกเปล่ียนอ่ืน ๆตามความจําเปน
รายบุคคล 
 

          ๑1. มีรายการอาหารหมุนเวียนแตละเดือน 
๑2. สํารองอาหารสําหรับผูปวยในใหม ๕ ที ่
๑3. การรับใบแจงยอดผูปวย   วันละ   3  ครั้ง    

ม้ือเชา          เวลา   ๐6.๐๐  น.  
  ม้ือกลางวัน     เวลา   ๑0.๐๐   น. 
  มือเย็น          เวลา   ๑4.0๐   น.  

๑4. การเก็บถาดอาหารผูปวย 
ม้ือเชา          เวลา  ๐7.45  น.  

  ม้ือกลางวัน     เวลา  ๑๒.15  น. 
  มือเย็น          เวลา  ๑๖.๓๐   น. 

 

๑5. ผูรับจางตองจัดสงอาหารผูปวยไปยังตึกผูปวยในและหองรอคลอด ตามใบส่ังและขนสงดวยรถ                  
ท่ีสะอาดปดมิดชิด พรอมกับมีผาท่ีสะอาดคลุมรถสงอาหารทุกคัน (ผาสีขาว สีเขียว หรือสีฟา)   
 ๑6. โรงพยาบาลอาวลึกจะทําบัญชีสงมอบครุภัณฑ อุปกรณและภาชนะใสอาหาร (บางสวน)  ใหกับ 
ผูรับจางและเม่ือผูรับจางหมดสัญญาจางแลว จะตองทําบัญชีสงมอบครุภัณฑ อุปกรณและภาชนะใสอาหารคืน
ใหโรงพยาบาลฯ ผูรับจางจะตองรับผิดชอบคาใชจายในการซอมแซมหากเกิดกรณีชํารุดเสียหาย  กรณีเกิดการ
สูญหายผูรับจางตองจัดหามาชดใชใหกับทางโรงพยาบาลฯ 

๑7. การแตงกาย 
- ผูปรุงอาหาร/ผูแจกจายอาหาร จะตองแตงกายใหสะอาด สุภาพเรียบรอย ถูกตองตาม

เกณฑ           ท่ีกําหนด ดังน้ี 
- สวมเส้ือมีแขน กางเกง/ผาถุง/กระโปรงยาว 
- สวมหมวก,ผูกผากันเปอนสีขาวและผาปดปาก  
- มีสุขนิสัยท่ีดี คือตัดเล็บส้ัน 
- ใชอุปกรณสําหรับหยิบจับอาหาร 
- ไมสูบบุหร่ีขณะปฏิบัติงาน 
 

๑8. ทําความสะอาด รถวางถาดอาหารและถาดอาหาร ทุกครั้ง หลังจากผูปวยรับประทานอาหาร
เสร็จเรียบรอย 
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19. การตรวจสุขภาพประจําป  ผูปรุงอาหาร/ผูแจกจายอาหาร ตองผานการตรวจสุขภาพประจําป                
ปละ ๑ คร้ัง ตามเกณฑการตรวจสุขภาพ ดังตอไปน้ี 

ลําดับ รายการตรวจ ผลการตรวจ 

๑  CBC ปกติ 

๒  HBs Ag ไมพบ 

๓  CXR ปกติ 

๔  Stool Exam ไมพบ parasite ova 

๕  Stool C/S ไมพบ salmonella shigella 

หมายเหตุ  การดําเนินการตรวจท้ังหมด ใหตรวจท่ีโรงพยาบาลของรัฐบาลหรือโรงพยาบาลอาวลึก 
๒0. การจัดทําอาหาร จะตองใหคณะกรรมการควบคุมคุณภาพอาหารตรวจสอบคุณภาพของวัสดุ

บริโภค ตลอดจนกระบวนการผลิตจนเปนอาหารสําเร็จรูปไดทุกข้ันตอน อยางนอย ๓ เดือน/คร้ัง 
๒1. วัสดุบริโภคที่ใชในกระบวนการผลิตสําเร็จรูป จําแนกออกเปน ๒ ประเภท 

      - วัสดุบริโภคประเภทอาหารแหง 
      - วัสดุบริโภคประเภทอาหารสด  
      ๒1.๑ วัสดุบริโภคอาหารของแหง เปนอาหารท่ีมีปริมาณนํ้าตํ่า ไมเส่ือมเสียงาย และอาหารท่ี
บรรจุในภาชนะท่ีปดสนิทตาง ๆ อาหารประเภทน้ีจะมีอันตรายจากสารพิษของเช้ือรา สารเคมี สีสังเคราะห 
และส่ิงปลอมปน ฯลฯ เพราะฉะน้ันควรมีการตรวจสอบคุณภาพกอนปรุง เพ่ือความปลอดภัยของอาหารปรุง
สําเร็จ  ก. อาหารแหงประเภทธัญพืช พืชเมล็ดแหง ผลิตภัณฑจากธัญพืช เชน ขาวสาร ถ่ัวเมล็ดแหง 
แปงตาง ๆ หอม กระเทียม พริกแหง ฯลฯ อาหารประเภทน้ีจะไมมีการปนเปอนจากเช้ือรา และควรจะเปน
ผลิตภัณฑท่ีบรรจุอยูในหีบหอท่ีสมบูรณ มีคุณภาพ 
                    - ขาวสารท่ีใชหุงเปนขาวสุก จะตองไมมีมอดและเปนขาวหอมมะลิคุณภาพดี 100% 
  ข. อาหารแหงประเภทเน้ือสัตวตากแหง เชน ปลาแหง กุงแหง กุนเชียง ฯลฯ อาหารประเภท
น้ีควรจะมีสีเปนธรรมชาติและไมมีการปนเปอนของสารเคมี   (ดินประสิว  สีสังเคราะห  ยาฆาแมลง ฯลฯ) 
  ค. อาหารท่ีบรรจุในภาชนะท่ีปดสนิทตาง ๆ เชน อาหารกระปอง เคร่ืองปรุงรส นํ้าตาล นม 
นํ้าปลา กะป นํ้าสมสายชู นํ้ามันพืช ฯลฯ ตองตรวจดูวามีเคร่ืองหมายรับรองคุณภาพ 
      - ภาชนะบรรจุ สะอาด ไมชํารุด ไมเปนสนิม ไมบุบ บวม 
      - มีฉลากบอกรายละเอียดท่ีสําคัญ คือ เลขทะเบียนตํารับครบถวน เคร่ืองหมายรับรอง 
อ.ย. บอกแสดงการรับรองคุณภาพและวันหมดอายุ 
                        - การบรรจุหีบหอ ใสกลองสะอาด ไมมีไขแมลงสาบ หรือส่ิงสกปรก 
                   - นํ้ามันสําหรับปรุงอาหารใหใชนํ้ามันพืช ไมมีกล่ินเหม็นหืน  

  - หามใชนํ้ามันทอดซํ้า   
  - กะทิ สด ใหม ไมมีกล่ินบูด 

  - นํ้าสมสายชู ใหใชนํ้าสมสายชูกล่ัน ๕% หรือนํ้าสมสายชูหมัก ใหไดมาตรฐานเดียวกับ อ.
ส.ร. 
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 ๒1.๒ วัสดุบริโภคประเภทอาหารสด ท่ีเนา เสียงาย ไดแก อาหารประเภทผัก ผลไม เน้ือสัตว 
ตาง ๆ ไข ฯลฯ  อาหารสดตาง ๆ  ดังกลาวน้ี เปนแหลงรวมและตัวกลางของส่ิงสกปรกและเช้ือโรคเขาสูโรง
ครัว จําเปนตองมีการปองกันและควบคุมตรวจสอบ การลางทําความสะอาด การเตรียมกอนปรุง 
 - ผัก คัดเลือกตัดแตง สวนท่ีปนเปอน สวนเนาเสีย และสวนท่ีไมนํามาใชออกท้ิง กอนท่ีจะ
นําไปลางทําความสะอาด เพ่ือลดเช้ือโรค ส่ิงสกปรก และชวยลดสารเคมีท่ีใชในการเกษตร 
  - ผักท่ีรับประทานสด ใหลางโดยละลายผงโซเดียมไบคารบอเนต ๑ ชอนโตะ ในนํ้าสะอาด 
๑ ลิตร แชท้ิงไว ๑๕ นาที แลวลางดวยนํ้าเปลาอีกครั้งหรือแชในนํ้าผสมนํ้าสมสายชู นํ้าสมสายชู ๕% = ๑ 
ชอนโตะ ตอนํ้าสะอาด ๑ ลิตร (ผัก ๑/2 กก.) แชนาน ๔๕ นาที  
 - เน้ือสัตว จะตองลางนํ้าทําความสะอาด ตัดแตงใหเหมาะสมกับการทําอาหารแตละชนิด 
และแยกออกเปนประเภท เก็บในอุณหภูมิท่ีเหมาะสม (แชแข็ง ๐  ํc, รอการปรุง 5  ํc - ๗  ํc)  ใสในภาชนะท่ี
เหมาะสม 

๒1.๓ ขนมตาง  ๆใหใชสีจากธรรมชาติ เชน สีใบเตย ฯลฯ 
      ๒1.๔ ปริมาณสัดสวนอาหาร ข้ึนอยูกับจํานวนผูปวยตอวัน และใหอยูในการควบคุมกํากับของ
แผนกผูปวยใน 
      ๒1.5 ผลไม ขนม เคร่ืองด่ืมตาง  ๆจัดทําตามรายการท่ีผูรับผิดชอบดานอาหารของโรงพยาบาลฯ 
๒๓. การสงมอบอาหาร  

 ๒1.6 ผูรับจางจะตองสงมอบอาหารใหเจาหนาท่ีตรวจรับท่ีตึกผูปวยใน เพ่ือตรวจสอบ กอนถึง
เวลาบริการไมนอยกวา ๓๐ นาที 

      ๒1.7 กรณีผูรับจางไมสามารถสงมอบอาหารได ทําใหผูปวยไมไดรับประทานอาหารตาม
กําหนดเวลา     ผูรับจางจะตองรับผิดชอบคาใชจาย คาเสียหายท่ีเกิดข้ึนท้ังหมด และจะตองเสียคาปรับเพ่ิมข้ึนอีกวันละ 
๑,๐๐๐ บาท   และถาผูรับจางไมสามารถสงมอบอาหารไดทันเวลาติดตอกัน ๓ ม้ือ หรือ ๖ ม้ือตอเดือน ผูวาจางมี
สิทธิบอกเลิกสัญญาได โดยมิตองใหส้ินสุดสัญญา โดยผูรับจางจะตองรับผิดตามสัญญา 

๒2. การตรวจรับ  ถาเจาหนาท่ี/คณะกรรมการตรวจรับอาหารสําเร็จรูป ตรวจรับอาหารไมผานม้ือใด
ม้ือหน่ึง ทางโรงพยาบาลจะไมดําเนินการเบิกเงินคาอาหารในวันน้ันๆ (ท้ัง ๓ ม้ือ) แตท้ังน้ีผูรับจางจะตอง
รับผิดชอบอาหารในม้ือท่ีเหลือของวันน้ันดวย 

๒3. การเบิกจายเงิน  โรงพยาบาลฯ จะดําเนินการเบิกจายเงินคาอาหารใหกับผูรับจางตามจํานวน
คนไขในท่ีเขาพักในโรงพยาบาลตลอดท้ังเดือน เดือนละ 1 คร้ัง  ดังน้ี 

 

ประเภทอาหารผูปวย มื้อเชา มื้อกลางวัน มื้อเย็น 
อาหารผูปวยสามัญ 11  บาท 30  บาท 30  บาท 
อาหารผูปวยพิเศษ 19  บาท 50  บาท 50  บาท 
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๒4. คุณลักษณะอ่ืน ๆ เพื่อการประเมินคุณภาพอาหาร 
       ๒4.๑ ประเมินมาตรฐานคุณภาพการประกอบอาหารและปริมาณอาหาร เปนไปตามท่ี
โรงพยาบาลกําหนด ตามเกณฑการประเมินดังน้ี 
  ระดับคะแนน ตํ่ากวา 60 ยกเลิกสัญญาทันที 
  ระดับคะแนน 61-69 ควรปรับปรุง 
  ระดับคะแนน 70-79 พอใช 
  ระดับคะแนน 80-89 ดี 
  ระดับคะแนน 90-100 ดีมาก 
โดยผูประกอบอาหารตองผานการประเมินในระดับด ี
     ๒4.๒ ประเมินมาตรฐานกระบวนการประกอบอาหาร ตามขอปฏิบัติมาตรฐานการสุขาภิบาล
อาหาร กรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข 
 ๒4.๓ สถานท่ีในการประกอบอาหาร  ตองเปนไปตามขอปฏิบัติมาตรฐานการสุขาภิบาลอาหาร      
กรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข 
  24.3.1 สะอาด เปนระเบียบ พ้ืนทําดวยวัสดุถาวร เข็งแรง เรียบ สภาพดี 
 24.3.2 มีการระบายอากาศรวมท้ังกล่ิน และควันจากการทําอาหาร ไดดี เชน มีปลอง
ระบายควัน หรือพัดลมดูดอาการท่ีใชการไดดี 
                   24.3.3 ไมเตรียมและปรุงอาหารบนพ้ืน 
 24.3.4 โตะเตรียม-ปรุงอาหาร และบริเวณเตาไฟ ตองทําดวยวัสดุท่ีทําความสะอาดงาย 
(เชน สแตนเลส กระเบ้ือง) มีสภาพดี และพ้ืนโตะตองสูงจากพ้ืนอยางนอย 60 ซม.   

25. การบอกเลิกสัญญา 
        25.1 เง่ือนไขในการบอกเลิกสัญญา มีการประเมินดังตอไปน้ี 
 25.1.1 การประเมินโดยใชแบบประเมินคุณภาพอาหาร จํานวน 1 ชุด คือ 
         - แบบสอบถามความพึงพอใจตอการใหบริการอาหาร โดยแบงเปน 2 กลุม คือ  
   1. กลุมของผูปวยและญาติ 
   2. กลุมของเจาหนาท่ี  
โดยใชแบบสอบถาม ทําการสอบถามความพึงพอใจตอการใหบริการอาหารทุก 6 เดือน จํานวน ดังนี้ 
   - ผูปวยและญาติตึกผูปวยสามัญและหองพิเศษ จํานวน   80 คน 
   - เจาหนาท่ี/พยาบาลตึกผูปวยใน   จํานวน   20 คน 
เกณฑการประเมิน เกณฑผานการประเมินจะตองมีคะแนนความพอพอใจตอการใหบริการอาหารในแตละกลุม 
ตองไมนอยกวา 80 % 

๒6. ขอกําหนดอื่น ๆ  
       ๒6.๑ ในกรณีท่ีผูรับจางมีความบกพรองในการบริการอาหารและไมผานเกณฑการประเมินตาม  
ขอกําหนด ทางโรงพยาบาลฯ จะมีหนังสือแจงเปนลายลักษณอักษร ใหผูประกอบการรับทราบและไมมีสิทธ์ิเขา
เสนอราคาในคร้ังตอไป 
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       ๒6.๒ ในกรณีท่ีพบวามีส่ิงแปลกปลอม (ไมใชอาหาร) ปนเปอนในสํารับอาหารผูปวย และเปน
เหตุใหผูปวยเกิดความไมพอใจหรือมีขอรองเรียน หลังตรวจสอบแลวพบวาเปนความผิดของผูรับจางจริง ผูรับ
จางจะตองรับผิดชอบในเหตุการณน้ัน ๆ โดยโรงพยาบาลฯ จะปรับคาเสียหายเปนเงิน ๑,๐๐๐ บาท/สํารับท่ี
พบวามีส่ิงปนเปอน  กรณีอาหารเปนพิษตอผูรับบริการ หรือผูรับบริการรองเรียน ผูรับจางตองรับผิดชอบ
คาเสียหายท้ังหมด 

๒7. ถาตรวจพบวาครั้งตอไป ผูรับจางมีขอผิดพลาดเกิดข้ึนอีก ไมวาจะเปนในเร่ืองการผลิตหรือ
บริการอาหารผูปวย และหากบุคลากรของผูรับจางกระทําการใด ๆ อันเปนเหตุใหโรงพยาบาลฯ เกิดความ
เสียหายและเส่ือมเสียช่ือเสียงไปในทางไมดี ทางโรงพยาบาลฯ มีสิทธ์ิยกเลิกสัญญาจาง หรือสงวนสิทธ์ิในการ
ย่ืนเสนอราคาคร้ังตอไป 
 


